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Avaliacao por intensidade de atributos .
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Existem varias maneiras
de consumir café soluvel.

Descubra a sua favorita!
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Pratico, versatil e de
gualidade. Descubra o

cafe soluvel brasileiro!
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~ 28% do consumo mundial de cafe
\!/ é na forma de café soluvel

Fonte: LMC
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www.abics.com.br/videosinstitucionais/manifesto-cafe-soluvel-do-brasil
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CAFE SOLUVEL BRASIL

Compromisso com
a sustentabilidade

SAIBA MAIS




Certificacoes
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A Nacao do café tambéem é

-
Q a nacao do café soluvel

O Brasil sempre foi lider mundial

» Producao 117,2 mil ton = 5.075.000 sc
Em 2021 > Exportagdo 94,5 mil ton = 4.085.000 sc

» Mercado Interno 22,7 mil ton = 985.000 sc
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O maior parque

ot industrial do mundo
"" Isuacu % Nestle 132 mil ton/ano
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+ 50 anos de existéncia
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Maiores Produtores de Cafe Soluvel - 2020

ranking
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paises
Brazil
México
India
Coreia
Espanha
Russia
Vietnam
Alemanha
China
Reino Unido

ton

122.209
63.715
59.673
55.822
49.572
43.129
42.495
42.345
38.929
38.551

sacas

5.295.725
2.760.994
2.585.831
2.418.962
2.148.140
1.868.905
1.841.447
1.834.944
1.686.928
1.670.553

Maiores Exportadores de Café Soluvel - 2020

Fonte: LMC

ranking paises ton sacas
1 Brazil 93.798 4.064.580
2  Germany 61.972 2.685.466
3 Spain 44 824 1.942 384
4 India 37.588 1.628.804
5 Vietham 36.249 1.575.312
6  Russia 25.889 1.121.853
7 Netherlands 23.460 1.016.600
8 Colombia 22.859 990.567
9  Malaysia 22.178 961.037
10 Mexico 20.483 887.591

Fonte: LMC
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132 produto de exporta¢ido do Agronegdcio Brasileiro EXPLOREWFE,,,

BRAZIL



Evolucao das Exportacoes Brasileiras

Peso liquido(kg)

Produto 2017 2018 2019 2020 2021
Spray Dried 60.383.019 65.405.332 72.736.939 09.208.620 71.960.772
Freeze Dried 16.377.957 17.327.619 17.119.989 17.852.622 19.889.920
Extract e outros 3.001.403 3.243.913 2.456.561 6.677.375 2.022.220

Total Acumulado 80.362.379 85.976.864 92.313.489 93.798.617 94.372.912
Fonte: ABICS 7,0% 7.4% 1,6% 0,6%
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3 recordes consecutivos de volume de exportagao
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Spray dried

This powder-like coffee, is
made using the finest
Brazilian beans and offers
a product with a variety of
flavor profiles

Coffee extract

Consistently captures and preserves the
essence of taste and aroma from the highest
quality premium coffee beans with its frozen
coffee extract, which is then supplied to
selected customers.

PRODUCTS
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Agglomerated Freeze dried
Also known as granules, the Only the water is removed during the
agglomeration process creates a sublimation process in a high-vacuum
more sophisticated and elegant chamber, thereby producing a premium
product, while maintaining the quality coffee with the original flavor and
delightful aroma and flavor of the full-bodied aroma intact. This coffee is

best coffees.

destined for the most demanding gourmet
markets around the world.

Coffee oil e

Widely used by the Food Industry,
it is obtained from coffee beans
using the cold pressing process.
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& Download

https://www.abics.com.br/videosinstitucionais/abics-cafe-soluvel-2021/
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£
‘ Evolucao Mercado Interno

Café Solavel 2016 2017 2018 2019 2020 2021

Em quilogramas | 18.730.441 | 19.179.859 | 20.014.813 | 20.884.495 | 21.465.405 | 22.737.153
Equivalentes sacas 811.652 831.127 867.309 904.995 930.168 985.277
Fonte: ABICS 2.4% 4.4% 4,3% 2.8% 5,9%




O Brasil esta redescobrindo o Café Soluvel

MINHAS REGRAS!

QUE E © CAFE QUE |
COMPLETA SUA XICARA
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Necessidade de um protocolo - Metodologia

» Inexisténcia de um protocolo de reconhecimento e aceitacdo mundial para analise sensorial
de café soluvel

» Cada industria e ou marca tem o seu padrdo de prova de uso proprio e especifico

» Inexisténcia de um férum ou ambiente de compartilhamento de informacdes dos
especialistas para padronizacao de critérios sensoriais

» Auséncia de um protocolo mundial cuja metodologia possibilite arbitragem




» Necessidade de maior compreensdo das caracteristicas sensoriais do café soluvel
em todas as suas formas de processamento

» Necessidade de um protocolo com reconhecimento e utilizacdo entre todos os
atores da cadeia até o consumidor

» 0O Brasil com seu protagonismo mundial, de maior produtor e exportador de café
soluvel, tem competéncia para construir uma metodologia de um protocolo de
analise sensorial
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Time de provadores da Metodologia !




Comecou em abril de 2019
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Laracteristicas Sensoriais do Cafe Soluvel

Atributos

Docura Acidez

7%
r 9]

Herbaceo

Améndoas /
Castanhas

Sabor Residual / Extracao
Poténcia Excessiva
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Exemplo

A

Intensidade dos Atributos

[=]

1 2 3 4 5

Dogura

e Intensidades
ausencia

Floral
Herbaceo : T
intensidade muito baixa

Amendoas [ Castanhas

Especiarias

0
i}
2 intensidade baixa

3 intensidade média ou moderada
4

5

Frutado
Achocolatado
Mel

Sabor residual

intensidade alta
intensidade muito alta

Adstringencia

Sabor caraceristico

Amargor

Corpo

Cafés com alta docgura e acidez, baixo sabor
caracteristico e baixo amargor ;




Algoritmo de classificacao dos cafés!
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SABOR RESIDUAL
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Biplot (eixos F1 e F2: 90,40 %)
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© Variaveis ativas

e Convencional

e Diferenciado o de Exceléncia

2,5

Cada atributo descritivo tem um peso.

As intensidades dos atributos sao aplicadas num
algoritmo, com seu respectivo peso, definirda a
classificacao da categoria do café.
O provador sé devera aplicar o grau de
intensidade do atributo avaliado.




Defini¢ao de categorias

Cafés soluveis de exceléncia

Categorias® '

Cafés soluveis diferenciados

Cafeés soluveis convencionais

Docura e acidez marcantes, com
complexidade aromatica intensa,
pouco amargor e adstringéncia,
presencas de notas
achocolatadas, frutadas e florais,
com aroma e sabor suaves.

Acidez equilibrada, com
presencas de notas amadeiradas,
améndoas e especiarias, com
leve sabor de extracao excessiva,
média poténcia no paladar,
amargor e adstringéncia média.

Baixa docura e acidez, amargor e
adstringéncia presentes, forte
poténcia no paladar, bom corpo,
com presenca de sabor de
extracao mais excessiva,
finalizacao longa e duradoura.
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Avallacio Sensorial de Café Soltvel
Usuario .
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Aplicativo de Analise Sensorial

Avaliagdo - Teste 11/08 2

Minha Avaliagdo

Preencha sua av

Avaliacbes do
Grupo (Média)

Veja resultados

Avaliasao [TV

Teste 11/08 2

ESPECIARIAS

0

[ 8 AUSENTE 0 W& MUITO ALTO 5 |

0 1 2 3 4 5

rontuacao - Amostra
Teste 11/08 2

Categoria

docurs
acite: |
amadeirado _
foro! |
herbéceo _
ameéndoas/castanhas _
especiarias -
ey —
achocotataco |
mel -
sabor residual/poténcia _
adstringéncia -
amargor [
extrago excessiva -
copo. [
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Formar profissionais IC-Grader

EXPLORE INSTANT COFFEE SENSORY
QENJO®Y | EVALUATION CERTIFICATE
BRAZIL \

Instant Coffee Grader

ABICS — Brazilian Soluble Coffee Industry Association certifies that

a
-

® ;ttended the Intensive Professional Training and Qualification Course as an INSTANT COFFEE
and became the holder of this certificate for having successfully completed the course load and
passed the exam, complying with the rules and regulations of the course taught by the instructor...

Sao Paulo, SP, Brazil, - September 10, 2022

AI7AL

TECREL O D ALMENTES ITAL — Instituto de Tecnologia
de Alimentos

ABICS — Associagao Brasileira da
Indistria de Café Soldvel




Descubracafesoluvel.com.br

QUER APRENDER
RECEITAS COM

Cadastre-se e receba o
E-book com

Baixe agora seu e-book gratuito
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gente!
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Descubrs Café Solivel
L
Vezes sonna ou scom pannado. ms sempre com um bam café. &
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ABICS Café Soluvel do Brasil
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Lot e
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INicIo VIDEOS PLAYLISTS COMUNIDADE CANAIS SOBRE Q >

Videos P Reproduzir todos

Bem da Terra - Vem ai CAFE SOLUVEL - Como é Globoplay - Especialista em Exportagdes de café solivel  Debate Agro - Especial
metodologia para avaliar... feito - LETTERING INGLES café sollivel destaca... recuam4,7%no 1... Conilon
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Cup depends on raw
material and processing




IMPLEMENTATION OF METHODOLOGY
TO EVALUATE INSTANT COFFEES




Degustacao Demonstrativa
Metodologia do Protocolo
de Analise Sensorial de

Café Soluvel
By Eliana Relvas




