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Escrtrorio @3 CARVALHAES

LAB CARVALHAES

FO-061 Modcla de Lauda POC

Laboratério credenciado pela Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de Sdo Paulo

LAUDO DE AVALIACAO N°: XXX/06 PQC

Empresa: XXXX

Produto: XXX 000000(

Data da Entrada: 00/00/00 Data da andlise: 00/00/00 Reunido: XX
Embalagem: xxxxxXxxxxxxxxxx

Data de fabricaciio: 00/00/00 Data de validade: 00/00/00

Identificacio da Amostra: xxxxxxx  Codificada pelo LAB CARVALHAES com o n® xxxxxx

1) METODOLOGIA:

A avaliagdo sensorial do café foi realizada individualmente, por X provadores, com repetigio de cada amostra
codificada por 3 digitos aleatérios. Os avaliadores, preliminarmente treinados ¢ calibrados, avaliam o conjunto dos
atributos da amostra, em procedimento tradicional de prova de xicara (aspirar/ degustar/ descartar) e atribuem o seu
coneeito. O resultado é a média dos valores obtidoes.

Para canclusio quanto & qualidade do produto, baseou-se no sistema de classificaciio da Norma Técnica para Fixagio de
Identidade e Qualidade de Café em Griio ¢ Café tommado e Moido (Resolugiio SAA 37, de 9/1 1/2001; Resolugiio SAA 7
de 11/03/2004), com a seguinte escala de qualidade global modificada:
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A amostra é avaliada também quanto & composigio da bebida (predominante Ardbica ou Conilon), bebida (mole, dura,
rio ou caracteristica), aroma (suave ou intenso), sabor (suave ou intenso) e corpo da bebida (leve ou encorpado),
conforme terminologia apresentada no Anexo 2, para a verificagdo de conformidade com a descrio da ficha técnica
enviada pelo produtor.

1.1) PREPARO DA AMOSTRA:
Preparo da infusdo para cafés filtrados: O café torrado e moido foi preparado em infusdo com o uso de filtro de papel n®
103, cuja proporgio ¢ de: 50g de pd para 0,5 litro de dgua mineral.

1.2) TORRACAO:
Classificagdo por meio do Sistema Agtron / SCAA Roast Classification Color Disk
Classificagio: Clara - discos n 75 a 95, Média - discos n® 65 ¢ 55 ¢ Escura - discos n® 25 a 45,

1.3) GRANULOMETRIA:

Analise realizada em agitador Bertel por trés etapas consecutivas ¢ calculada a média dos valores obtidos: reostato na
posigdo 5, tempo de agitaglio de 10 minutos, utilizando-se peneiras ndmeros: 12, 16, 20, 30 ¢ fundo.

Classificagio:

Fina: 00% de reten¢dio nas peneiras n® 12 ¢ 16, 70% de retengdo nas peneiras n® 20, 30 ¢ 30% no fundo;

Média: 07% de retengiio nas penciras n®12 e 16, 73% de retengdio nas peneiras n® 20 ¢ 30 ¢ 20% no fundo;

Grossa: 33% de retenglio nas peneiras n®12 e 16, 55% de retengiio nas peneiras 120 e 30 ¢ 12% no fundo.
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